
2026-й год на подходе, и он несется к нам на всех парах! 
Пришло время сойти с привычной колеи и поймать ритм самого 

яркого и огненного года.
Мы подготовили для Вас:

• Интерактивную шоу-программу от ведущего с призами
• Выступление Деда Мороза и Снегурочки в праздничной 

обстановке
• Энергичную программу с участием профессиональных артистов
• Специальное разработанное меню от нашего Шеф-повара 
• Радость, улыбки и позитивное настроение

Бронирование новогодних корпоративов с 1 по 30 декабря 
ТОП даты:

Новогодние корпоративы
«В ритме 2026»

• 19 декабря  
• 26 декабря 

• 20 декабря 
• 27 декабря

Стоимость на человека от 5000 рублей



Н�ог�днее меню

Стоимость на человека 
5500 рублей

Салат «Нисуаз» с печеным лососем (печеный лосось, салат 
Айсберг, картофель, томаты черри, перец болгарский, маслины, 
стручковая фасоль под фирменной заправкой на основе оливкового 
масла) 1/300 г

Цезарь с цыпленком (обжаренное филе цыплёнка, микс листа 
салата, пшеничные крутоны,фирменный соус, сыр «Пармезан») 
1/250 г

Гастрономия (колбаса с/к, сыр «Гауда»)  1/100 г

Ассорти солений (бочковые томаты, огурцы, морковь  
по-корейски, перец болгарский, грибы маринованные)  1/87 г

Сет паштетов (ассорти паштетов: из индейки, куриной печени, 
риет из лососевых рыб и паштет из говяжей печени. Подается 
с хлебными тостами) 1/60 г

Мясной микс (буженина фирменного приготовления и сало 
собственного посола)  1/83 г

Рыбное ассорти (нарезка горбуши, скумбрии холодного  
копчения и филе сельди)  1/100 г

Салат «Русский» с телятиной («Оливье» в авторском видении)  
1/100 г

Фруктовая ваза (сезонные фрукты)  1/300 г

Хлебная корзина  1/100 г

Шашлычки из кальмара  1/150 г

Шашлычки из курицы  1/190 г

Окунь на гриле (подается с овощной пастой 
и долькой лимона)  1/290 г

Индейка с ягодным соусом (нежное филе индейки 
запеченое с пряным маслом, подается с ягодным соусом 
и овощным соте в азиатском стиле)  1/230 г

Стейк из свиного ошейка (стейк из свинины, подается
с пряным маслом и давленым картофелем)  1/180/100/40 г

Говяжья вырезка с соусом «Биарнез» (подается
с картофельным пюре)  1/240 г

Вода минеральная (без газа)  0,5 л

Морс ягодный 0,5 л

Холодные закуски в стол

Салаты на выбор

Горячая закуска на выбор

Горячее блюдо на выбор

Напитки на выбор



Н�ог�днее меню

Стоимость на человека 
5000 рублей

Салат «Нисуаз» с печеным лососем (печеный лосось, салат 
Айсберг, картофель, томаты черри, перец болгарский, маслины, 
стручковая фасоль под фирменной заправкой на основе оливкового 
масла) 1/300 г

Цезарь с цыпленком (обжаренное филе цыплёнка, микс листа 
салата, пшеничные крутоны,фирменный соус, сыр «Пармезан») 
1/250 г

Гастрономия (колбаса с/к, сыр «Гауда»)  1/100 г

Ассорти солений (бочковые томаты, огурцы, морковь  
по-корейски, перец болгарский, грибы маринованные)  1/87 г

Сет паштетов (ассорти паштетов: из индейки, куриной печени, 
риет из лососевых рыб и паштет из говяжей печени. Подается 
с хлебными тостами) 1/60 г

Мясной микс (буженина фирменного приготовления и сало 
собственного посола)  1/83 г

Рыбное ассорти (нарезка горбуши, скумбрии холодного  
копчения и филе сельди)  1/100 г

Салат «Русский» с телятиной («Оливье» в авторском видении)  
1/100 г

Фруктовая ваза (сезонные фрукты)  1/300 г

Хлебная корзина  1/100 г

Шашлычки из кальмара  1/150 г

Шашлычки из курицы  1/190 г

Окунь на гриле (подается с овощной пастой 
и долькой лимона)  1/290 г

Индейка с ягодным соусом (нежное филе индейки 
запеченое с пряным маслом, подается с ягодным соусом 
и овощным соте в азиатском стиле)  1/230 г

Стейк из свиного ошейка (стейк из свинины, подается
с пряным маслом и давленым картофелем)  1/180/100/40 г

Вода минеральная (без газа)  0,5 л

Морс ягодный 0,5 л

Холодные закуски в стол

Салаты на выбор

Горячая закуска на выбор

Горячее блюдо на выбор

Напитки на выбор


